LINIA DE BUCATARIE

Hotele din seria GRANDE ofera o evacuare eficienta cu filtrarea aerului rezidual
deasupra aparatelor de bucdtdrie in bucatarii de toate dimensiunile si configuratiile,
disponibile cu sisteme personalizate de control automat al functionadrii.

Hotele sunt furnizate in dimensiuni standard conform tabelelor sau, contra cost, in
dimensiuni atipice in intervalul specificat, cu o inaltime uniforma de 435 mm. Hotele
din seria GRANDE sunt realizate din tabla de otel inoxidabil CSN 17240 (AISI 304).
Filtrarea aerului evacuat este asigurata de separatoare de grdsimi cu caseta de inalta
eficientd, de 400 x 400 mm. In mod standard, hotele sunt echipate cu colectoare de
grasime extensibile, iluminare cu LED-uri mai economica, un bloc de conexiuni si un
comutator optional pentru lumind de la distantd.

lesirile de extractie sunt circulare sau rectangulare, situate in partea de sus. Hotele
sunt suspendate in tije de suspendare M8 ancorate n plafon cu suruburi de expan-

siune, la distanta prezentata in schema.

LEGENDA

e, ... alimentare cu aer proaspdt exterior

e, ... lesire de aer proaspdt preincdlzit in bucdtdrie

iy ... aerevacuat din hota de aragaz

i ... refulare a aerului evacuat de la hota de bucdtdrie

TVZ ... unitate de alimentare cu aer cald, cu filtrare,
control al incalzirii si al protectiei la inghet

K ... tava de condens (extensibild)

a2y ... iluminare

CPTORT ... panou de control (optional)

Vo, ... ventilator de evacuare

RG ... dulap sistem de control (optional)

Software de selectie
Pentru selectia detaliatda a plafoanelor cu
sisteme ventilate, a hotelor de bucatarie, a ac-
cesoriilor si a sistemelor de control, va recoman-
dam sa utilizati software-ul nostru de selectie

specializat.

Este disponibil pe site-ul nostru
www.atrea.com.

Sistem de control aMotion pentru functionarea automata
La cerere, hotele GRANDE pot fi echipate cu un sistem de control al fun-
ctionarii complet microprocesor, care asigura functionarea economica a
ventilatiei in functie de productia imediata de caldura a echipamentului
de bucatarie, evitand astfel functionarea neeconomica a ventilatoarelor
atunci cand nu se gdteste sau cand sarcina de caldurd este redusa.
Principiul de bazd al controlului automat este detectarea temperaturii in
zonele de deasupra aparatelor si in zona bucdtdriei. Dacd temperaturi-
le nu difera, ventilatoarele functioneaza doar la viteze minime pentru a
asigura ratele unui schimb de aer de baza in bucatarie, iar functionarea
aparatelor pe gaz este permisa. Cand diferenta de temperatura dintre ci-
tirile senzorului de temperaturd creste, ventilatoarele de evacuare si cele
de alimentare comutd automat la o putere mai mare. Cand diferenta de
temperatura creste si mai mult, viteza ambelor ventilatoare se mareste
continuu pana la nivelul maxim de putere. Cand diferenta scade, puterea
se reduce automat, eventual revenind la rata minima a schimbului de
aer de baza.
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DIMENSIONARE S| DIMENSIUNI DE BAZA

Dimensiuni hota Numar maxim de Debit maxim Cadere maxima de LI alin.1evntare .
. electrica Numar balamale

Lungime L Latime B separatoare de aer (m’/h) presiune (Pa) iluminare / LED-uri

1000 1000 1200 1400 1500 2ks 1160 49 2x 14W/22W 4 buc.
1250 1000 1200 1400 1500 2ks 1160 49 2x 14W /22 W 4 buc.
1500 1000 1200 1400 1500 3ks 1740 64 2x 28 W /44 W 4 buc.
1750 1000 1200 1400 1500 3 ks 1740 64 2x28W /44 W 4 buc.
2000 1000 1200 1400 1500 4 ks 2320 78 2x 49 W /65W 8 buc.
2250 1000 1200 1400 1500 5ks 2900 93 2x 49 W /65W 8 buc.
2500 1000 1200 1400 1500 5ks 2900 93 2x49W/65W 8 buc.
2750 1000 1200 1400 1500 6 ks 3480 107 2xX49W/65W 8 buc.
3000 1000 1200 1400 1500 7 ks 3850 122 2x49W/65W 8 buc.
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DIMENSIONARE S| DIMENSIUNI DE BAZA

Di iIRotE Numar Cadere Intrare alimentare electrica
imensiuni hota Debit maxim iluminare Numar bala-

B=1500la1 B=20001la2 male

maxim de S maxima de
Latime B separatoare presiune (Pa) 950 500

2000 2200 4 buc. 2320 78 22W 2x22W 8 buc.
2000 2200 4 buc. 2320 78 22W 2x22W 8buc.
2000 2200 6 buc. 3480 44W 2x44W 8 buc.
2000 2200 6 buc. 3480 44 W 2x44W 8 buc.
2000 2200 8 buc. 4640 65W 2xX65W 12 buc.
2000 2200 10 buc. 5800 65W 2XxX65W 12 buc.
2000 2200 10 buc. 5800 65W 2X65W 12 buc.
2000 2200 12 buc. 6 960 65W 2X65W 12 buc.
2000 2200 14 buc. 7700 65W 2xX65W 12 buc.




SEPARATOARE CU LAMELE ANCORARE iN PLAFON
Hotele sunt echipate standard cu separatoare cu lamele de 400 x 400 mm. Hotele GRANDE sunt echipate cu console speciale pentru suspendarea
Numarul de separatoare este intotdeauna determinat in functie de debitul in tije filetate M10 ancorate de plafon cu suruburi de expansiune @14/8
de aer maxim considerat al hotei conform graficului, astfel incat debitul mm (nu sunt incluse). Consolele cu decupaje permit introducerea laterala
de aer printr-un filtru si fie intotdeauna in intervalul optim. Tn cele din usoard a tijelor de suspendare si cu piulite si reglarea usoara a indltimii

urma, se va verifica daca numarul de filtre calculat poate fi gazduit fizic pe hotei. Pentru numarul si tipul de balamale, consultati schemele.

lungimea hotei.
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&insertia tijei
separator cu lamele GRANDE
400 x 400 mm

(curat)

Cadere de presiune Ap, (Pa)

furnizate de
antreprenorul
de santier

300 400 500 600 700
V, (m*/h/buc)

GREUTATE PENTRU PROIECTAREA CAPACITATII DE INCARCARE A CONSOLELOR DE SUSPENDARE

~ L X B X (25la35kg/m?plan de etaj)

hota

= ~1,6 kg /buc

separator

Hotele GRANDE livrate intotdeauna ca unitate completa.
Temperatura maximd a aerului evacuat este de 60 °C.
Aparatele pe gaz din clasa B trebuie sa fie incluse in tubulatura cosului si nu trebuie sa fie niciodata incluse in tubulatura hotei.

Asigurati-va ca hota iese in afara suficient pentru a acoperi profilul aparatelor.

INFORMATII DE COMANDA

Hota de bucatarie GRANDE ~ L X B (mm) - Vexh (m*/h) - x D_, (mm), numadr separatoare, control automat DA/NU - aM-XK, aTouch, CP10RT, tablou

de comanda RGa - tipul, consumul de energie si tipul ventilatorului de evacuare (alimentare alternativd)



SISTEM DE CONTROL AUTOMAT

SISTEM DE CONTROL MICROPROCESOR

Ansamblu sistem

Sistemul de control automat este format din urmatoarele componente:

- tablou de comanda RGa

— modul microprocesor aM-XK

— panou de control CP10RT sau aTouch

Tabloul de comanda RGa este livrat in varianta montata pe perete, cu grad de
protectie IP 54, si se instaleaza in camera HVAC, coridoare, depozite etc,
totdeauna in afara zonei bucz Ainga ventilatoare.

Panoul de control CP10RT este echipat cu controlul continuu al puterii de venti-
latie si al temperaturii si un indicator LED de functionare.

PANOURI DE CONTROL

Locatia CP10 RT: In zona bucitariei la o indltime de aprox.
1.300 pana la 1.500 mm.

Locatia aTouch: De ex. in zona de birou pentru a permite
setarea modurilor automate.

Gradul de protectie: IP 43

SERVER WEB

Server web (standard la unitatile DUPLEX)

Pentru controlul tactil, trebuie montat panoul aTouch, dar acesta nu trebuie

montat in zona bucatariei.

Panourile CP10RT sunt furnizate intr-o cutie de plastic montata pe perete cu grad

de protectie IP 43. Acestea se instaleaza in zona bucdtdriei.
Avantajele controlului automat
Controlul automat se distinge prin tionarea sa extrem de economicd si o ratd

scurta de rentabilitate, ajutand in mod remarcabil la asigurarea unor conditii de
igiena perfecte in bucatarii.

* Sistemul de control aMotion trebuie utilizat numai cu un sistem de recuperare

a caldurii.

MODUL MICROPROCESOR

hotd

Locatie: Ca standard se monteazd pe marginea frontala sau superioara a
hotei.

Serverul web integrat in sistemul de control microprocesor aMotion asigura controlul de la

distanta sau monitorizarea unitatilor DUPLEX prin Internet. Interfata web intuitivd oferd acces

pentru toti parametrii de utilizare si de service. Acest lucru inseamna nu doar confort sub forma

de comandd la distantd pentru utilizator, ci si o intretinere simplificata semnificativ.
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